
2018年2月吉日 

http://www.yamamori.co.jp/ 

    タイフードのパイオニアメーカーとして 

     シリーズ７品目のタイカレーを日本の食卓へ 

     タイ南部発祥の刺激的な「タイカレープリック」を新発売 

総合食品メーカー、ヤマモリ株式会社（本社：三重県桑名市陽だまりの丘6-103  /  代表取締役社長 三林 憲忠）は 
「家庭で手軽にオトナの本格タイ料理」を楽しめるタイフードシリーズから、タイカレーの新商品「タイカレー プリック」を
2018年2月20日（火）に全国で発売致します。 

報道関係者各位 

■ヤマモリタイカレーシリーズ第７弾 「タイカレー プリック」 

品名 タイカレー プリック 

内容量 160ｇ 
希望小売価格 

税抜き 330円 

（税込み 356円） 発売日 2018年2月20日（火） 

商品特徴 

●ココナッツミルクを使わず、刺激的な辛さと、しっかりと効いた鶏の 

 旨みがやみつきになる、タイ南部発祥のタイカレーです。 

●具材は鶏肉、赤唐辛子、黒胡椒、こぶみかんの葉を使用。 

 唐辛子だけでなく、黒胡椒の辛さも相まって、複雑な辛さを 

 体感頂けます。 

●シリーズで最も鶏肉量が多い、肉料理のようなカレーです。 

■「プリックカレー」とは 

 ○プリックは「唐辛子／胡椒」の意味で、「唐辛子／胡椒のカレー」と訳される、タイ南部の郷土料理です。 
 
 ○南部はタイの中で最も辛い料理が食べられる地域です。南部はプーケット島やサムイ島に代表されるように、 
  海に囲まれているため魚介類が豊富で、魚介の臭み消し目的で「ターメリック」が多用されます。 
  プリックカレーにもターメリックを使っています。 
 
 ○現地のプリックカレーは野菜を使わず、具材は肉（鶏や豚）のみ。他には香りの強いガパオ（ホーリーバジル）か 
  こぶみかんの葉が入る程度です。ベースに赤唐辛子の辛さが効いていて、そこに黒胡椒を使って特徴を出します。 
 
 ○辛くて舌が痺れるので、青い生野菜（インゲンやキュウリ、豆苗など）を口休めに食べるのがタイスタイルです。 

■発売１ヶ月前に ３，０００名様に商品をプレゼントしました。 

2018年2月の発売に先立ち、キャンペーンに応募頂いた方の中から、3,000名様に発売前のタイカレープリックを 
プレゼントしました。早速、インスタグラムやツイッターで、お客様の反応が広がっています。 
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＜商品に関するお問い合わせ先＞ 

ヤマモリ株式会社  商品部 家庭用グループ 

Phone：0594-33-4072 / Fax：0594-33-4076 
担当 /弓矢[t_yumiya@yamamori.co.jp] 

       高元[y_takamoto@yamamori.co.jp] 
       澤村[e_sawamura@yamamori.co.jp] 

 http://www.yamamori.co.jp/ 
 

■会社概要 

社名：       ヤマモリ株式会社 

ホームページ： http://www.yamamori.co.jp/ 

本社：       三重県桑名市陽だまりの丘6-103 

代表者：      代表取締役社長 三林 憲忠 

創業：       1889年 

設立：       1951年 
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資本金：      4億3500万円 

従業員：      450名 

事業内容：     醤油・つゆ・たれ・レトルトパウチ食品・ 

           調理缶詰・飲料等の製造販売 

2018年2月吉日 

http://www.yamamori.co.jp/ 

本格的なタイ料理を家庭で手軽に楽しんで頂くために、多彩なラインナップでタイのすばらしさを 
お客様に提供し続けます。 

■ヤマモリ タイフードシリーズ 商品ラインナップ 

タイのステキを発信する 「タイダンスＣａｆｅ 」公式サイト → http://www.thaidancecafe.jp/ 
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