
報道関係者各位 2019年2月5日

https://www.yamamori.co.jp/

総合食品メーカー、ヤマモリ株式会社（本社：三重県桑名市陽だまりの丘6-103 /  代表取締役
社長：三林 憲忠）は2月20日(水)、塩分を気にすることなく好きな麺料理を食べられる“濃いだ
し”シリーズから「名代 濃いだし そばつゆ」「そのまま 濃いだし そばつゆ」２品を新発売致し
ます。

血圧が気になるシニア層へアプローチ
おいしさと健康を両立した“濃いだし”シリーズから

「名代／そのまま 濃いだしそばつゆ(減塩30%)」新発売
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パッケージ

品名 名代 濃いだしそばつゆ(減塩30%) そのまま 濃いだしそばつゆ(減塩30%)

内容量 400ｍｌ 400ｍｌ

希望小売価格 335円(税込361円) 335円(税込361円)

商品特徴 ●当社「名代そばつゆ」比で宗田鰹
節を２倍使用した、“濃いだし” のそ
ばつゆです。
●だしがしっかり効いているので、
塩分３０％カット(※)でも物足りなさ
を感じません。
※日本食品標準成分表2015「めんつ
ゆ ストレート」比

●当社「そのままそばつゆ」比で宗田鰹
節を２倍使用した、“濃いだし”のそばつ
ゆです。
●だしがしっかり効いているので、塩分
３０％カット(※)でも物足りなさを感じ
ません。
※日本食品標準成分表2015「めんつゆ
ストレート」比

発売日 2019年2月20日(水) 2019年2月20日(水)

発売エリア 全国(主に関西・関東中心) 全国(主に中部・北陸中心)

【商品情報】

【高齢化が進むストレートつゆ市場】

ストレートつゆは、開けてそのまま使えるという簡便性から広くお客
様に受け入れられ、夏には欠かせない商品です。そんなストレートつゆ
ですが購入している人の年齢層は高く、ストレートのそうめんつゆ、そ
ばつゆは購入金額に占める6０歳以上の方の割合が５０％を超えていま
す。(図１)
年を重ねるごとに気になるのはやはり自身の“健康”です。いくつに

なっても大好きなそうめんやそばをいつものおいしさで食べたい、とい
うお客様は今後も増えていくことが予想されます。
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【おいしさと健康の両立】
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【図１】 ストレートつゆのサブカテゴリー別：
年代別金額構成比

出典：ショッパーインサイト社 real shopper SM 2018年3ー８月（全国）
(※自社分類にて集計)

そうめんつゆ そばつゆ うどんつゆ 缶つゆ 味付き麺つゆ

「健康には気を使いたいけど、おいしさは犠牲
にしたくない」、そんなニーズに応えたのがこ
の“濃いだし”シリーズです。「減塩だけどだしが
濃いから物足りなさを感じない」をコンセプト
にいつもと変わらぬ味わい、むしろよりおいし
い味を目指した商品です。
昨春「名代／そのまま 濃いだし そうめん

つゆ」を発売しました。今回ご好評を受け、そ
のシリーズ品として、“そばつゆ”を発売いたしま
す。宗田鰹節を２倍(※)使用し、旨味と香りを
しっかりと味わえるように仕上げました。こだ
わりのあるシニアの皆様にも納得いただける味
わいです。

(※当社 名代／そのまま そばつゆ比)

■ヤマモリ 名代つゆシリーズ

「名代つゆ」シリーズは、昭和48年の発売以来、関西地方を中心にご愛顧いただいているロング
セラー商品です。
関西風のだしを麺に合わせて絶妙なバランスで配合していますので、ご家庭では真似できない

だしの味を手軽に楽しむことが出来ます。水で薄める手間なく、そのまま使えるストレートタイ
プです。

■ヤマモリ そのままつゆ シリーズ

「そのままつゆ」シリーズは、水でうすめず、そうめんやそば、ひやむぎなどにそのまま使
えるストレートタイプのそうめんつゆです。ご家庭やお店で丁寧に「だし」をとって作られ
たような、だしがしっかりと感じられる品質を高くご評価いただき、昭和５９年の発売以来、
30余年の間、東海・北陸エリアを中心として多くのお客様に愛され続けているロングセラー
商品です。
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■会社概要

社名：ヤマモリ株式会社 ホームページ：https://www.yamamori.co.jp/

本社：三重県桑名市陽だまりの丘6-103 代表者：代表取締役社長 三林 憲忠

創業：1889年 設立：1951年

資本金：4億3500万円 従業員：450名

事業内容：醤油・つゆ・たれ・レトルトパウチ食品・調理缶詰・飲料等の製造販売

【本件にかかわるお問い合わせ先】

ヤマモリ株式会社 マーケティング部

＜広報担当＞

安本 （やすもと／h_yasumoto@yamamori.co.jp ）

Phone：03-6324-1205 ／Fax：03-6324-1206

＜商品担当＞

弓矢 （ゆみや／t_yumiya@yamamori.co.jp）

三輪 （みわ／a_miwa@yamamori.co.jp）

橋詰 （はしづめ／a_hashizume@yamamori.co.jp）

Phone：03-6324-1205 ／Fax：03-6324-1206

※農政クラブ、農林記者会、名古屋経済記者クラブ同時リリースです


