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総合食品メーカー ヤマモリ株式会社（本社：三重県桑名市、代表：三林 憲忠）は、2020年7月31日（金）
に「低糖質ラーメン 豆乳こんにゃく麺」シリーズを新発売致します。

■商品概要

商品名

低糖質ラーメン

豆乳こんにゃく麺
濃厚とんこつ醤油

豆乳こんにゃく麺
濃厚鶏しお白湯

豆乳こんにゃく麺
濃厚ごま味噌担々

商品画像

商品特徴

●電子レンジ対応のパウチ入りなので、500Wで約2分温めるだけで、
すぐにお召し上がりいただけます。

●極太平打ち風の豆乳こんにゃく麺に、濃厚で本格的な味わいのスープを合わせ、
ヘルシーながらも食べ応え抜群のラーメンに仕上げました。

●豆乳こんにゃく麺とは、豆乳を練り込んだこんにゃくを、麺状に加工したものです。
見た目の麺らしさと、風味・ヘルシー感の付与を目的に豆乳を練り込んでいます。
通常の小麦麺と比べて弾力があるため、糖質に配慮しながらも、満腹感が得られます。

●濃厚とんこつ醤油：
豚肉・ねぎ・きくらげ入り。濃厚な豚骨の旨みが味わえます。

●濃厚鶏しお白湯：
鶏肉・ねぎ・ごま入り。濃厚な鶏の旨みが味わえます。

●濃厚ごま味噌担々：
鶏肉・きくらげ・ごま入り。花椒のしびれる辛さと濃厚なごまのコクが味わえます。

内容量／容器 270g ／ スタンディングパウチ

希望小売価格 380円（税抜） ／ 410円（税込）

発売日 2020年7月31日（金）

販売エリア Amazon.co.jp等のECサイト先行販売

コロナによる巣ごもりで“オンライン飲み”をはじめとする家飲みが増加
糖質やカロリーを気にせずスープまで飲み干せる、ヘルシーなお酒の〆

「低糖質ラーメン 豆乳こんにゃく麺」シリーズ 7月31日新発売
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■シリーズコンセプトと商品のこだわり
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本シリーズは、家飲みの〆や、ふだんの食事で、ラーメンをがっつり（スープまで飲み干すくらい）食べたいけれど、糖
質やカロリーが気になるという方をターゲットに、豆乳を練り込んだ極太の平打ち風のこんにゃく麺と、まるでお店のラー
メンを食べているかのような濃厚で本格的な味わいのスープにこだわった、ヘルシーながらも満足感のあるラーメンが楽
しめる商品です。

一般的なカップ麺と比較して、炭水化物・カロリーとも2分の1以下です。

■巣ごもりにより、家飲みが増加する一方で、運動不足や“コロナ太り”などに対する健康意識も拡大

総務省が公表した2020年4月の家計調査によると、外食などで支出された外飲みの「飲酒代」は前年同月比
90.3％減と落ち込んだ一方、自宅などで飲むために支出された「酒類」は前年同月比21.0％増と伸長しました。

また、“オンライン飲み”という新たな家飲みのスタイルも生まれた（図表①）ことで、しばらくは家飲みの需要は続くこと
が予想されます。

一方で、巣ごもりにより、運動不足や“コロナ太り”に対する意識も拡大していることから、当社としてヘルシーなお酒の
〆に着目しました。

図表①

調査期間：2020年5月11日～5月14日
引用元：https://trend-research.jp/3020/
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【本件に関するお問い合わせ先】

ヤマモリ株式会社 商品企画開発部

＜広報担当＞安本 （やすもと ／ h_yasumoto@yamamori.co.jp ）

Phone：03-6324-1205 ／ Fax：03-6324-1206

＜商品担当＞澤村 （さわむら ／ e_sawamura@yamamori.co.jp）

Phone：080-2662-9636 ／ Fax：03-6324-1206

伊達 （だて ／ k_date@yamamori.co.jp）

Phone：090-5033-5117 ／ Fax：03-6324-1206

社名： ヤマモリ株式会社

ホームページ： https://www.yamamori.co.jp/

本社： 三重県桑名市陽だまりの丘6-103

代表者： 代表取締役社長 三林 憲忠

創業： 1889年

設立： 1951年

資本金： 4億3500万円

従業員： 450名

事業内容： 醤油・つゆ・たれ・レトルトパウチ食品・調理缶詰・飲料等の製造販売

■会社概要


