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総合食品メーカー ヤマモリ株式会社（本社：三重県桑名市、代表：三林 圭介）は、「GABAしょうゆ450ml」

「GABAしょうゆ200ml」「GABAつゆ500ml」をデザインリニューアルして全国で発売します。

2022年8月18日

ヤマモリ独自の技術により生成された 「高めの血圧を下げるGABA」を配合

機能性表示食品
「GABAしょうゆ」「GABAつゆ」デザインリニューアル

■「高めの血圧を下げる」GABA

GABAはアミノ酸の一種で「高めの血圧を下げる」「ストレス・緊張の緩和」「睡眠の質向上」等様々な効能がある

ことがわかっています。

GABAの認知度は、87.0%（※1）と高い数値を得ており、機能性表示食品として、最も届出件数の多い成

分（※2）です。（※1富士経済 n=1,040人、※2消費者庁）

＜2022年8月18日（木）14時解禁＞
報道関係者各位

■高めの血圧を下げる「GABA（ギャバ）」を使った「GABAしょうゆ」「GABAつゆ」をデザインリニューアル

醤油醸造を祖業とする当社は、2006年に「ギャバ醤油」を発売。醤油で初めての機能性表示食品を取得。

今回、「機能性表示食品」である旨、高めの血圧を下げるといった「GABAの機能」がよりお客様に伝わるようにデザイ

ンをリニューアルします。

また、発売当初はアルファベットのGABAではなく、「ギャバ醤油」とカタカナを使用していました。GABAの認知が拡大

していることを踏まえ、今回商品名も新たに「GABAしょうゆ」「GABAつゆ」に変更しました。

一般的な「減塩」による血圧サポートではなく、「GABA」の機能用いることで、醤油の風味を損なうことなく、「おいし

さ」を保つことができます。

当社は、独自の開発技術（特許第4921721号）を用い、醤油を醸造する過程で高濃度のGABAを生成してお

ります。製造過程で生成するからこそ、醤油本来の風味を楽しめます。

［図①］
塩分過多・ストレス・肥満等様々な要因の影響によりノルアドレナリンが

分泌され、血圧上昇に繋がります。

GABAはノルアドレナリンの分泌を抑え、根本から血圧上昇を抑制する

ことができます。（図①）

一方、「血圧サポート」といえば「減塩」のイメージが強いですが、日本人

の食塩摂取量の平均は10.1g/日と目標量を上回っており、減塩しきれ

ていません。（令和元年 国民健康栄養調査）

そこで、当社は「GABA」に着目し、減らす健康ではなく足す健康で血圧

をサポートします。
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【本件に関するお問い合わせ先】

ヤマモリ株式会社 広報部

＜広報担当＞安本（やすもと／h_yasumoto@yamamori.co.jp）

Phone：090-5030-5297

ヤマモリ株式会社 家庭用マーケティング部

＜商品担当＞高元（たかもと／y_takamoto@yamamori.co.jp）

Phone：090-7694-8603

西山（にしやま／r_nishiyama@yamamori.co.jp）

Phone：070-7431-1230

※農政クラブ、農林記者会、名古屋経済記者クラブ同時リリースです。

■会社概要

社名：ヤマモリ株式会社

https://www.yamamori.co.jp/

本社：三重県桑名市陽だまりの丘6-103

代表者：

代表取締役社長執行役員 三林 圭介

資本金：4億3500万円

創業：1889年

設立：1951年

従業員：763名 ※パートタイマー含む

事業内容：
醤油・つゆ・たれ・レトルトパウチ食品・調理缶詰・
飲料等の製造販売

■商品情報

2022年8月18日

商品名 GABAしょうゆ GABAしょうゆ GABAつゆ

商品画像

内容量 450ml 200ml 500ml

希望小売価格 360円(税抜)／388円(税込) 295円(税抜)／318円(税込) 380円(税抜)／410円(税込)

発売先 全国スーパーマーケット及びインターネット

発売日 2022年8月22日（月）から随時変更

商品特徴

●機能性表示食品

●「高めの血圧を下げる」GABA配合

●「おいしさ」が損なわれない血圧サポートの醤油です

●普段の醤油／つゆと同様の使い方ができます

●醸造過程から生まれた自然由来のGABAを使用


